Smmon Lanc & Team

CHRIS CamPBCLL

Juria WemnbpL

MerGen ScHmibpt-HiausLer
NikLas ReicHeLt

Lars VogeL
ManueL Hann
Anna Lena KOHL

SARTORY

RESTAURANT

SaRCORY APERICIF SNACKS

Wassermerone - Burrata - Piment o' Esperette
Farinata - KiCHEReRBSE

ARaNcInIi - SCamoRrza - Sarran

Parmesan - Werge PoLenta - SCHNITCLAUCH

Brot, HanpweRrk & HerRKunNrt

HausceBackenes Rosmarin-SauerceiG-Brot - Emmer-Crumeets
Weizen - EmmeRr — ALte SCHAFeRel

Ricotta-BasiLikum-Butter

Tomatenrrarine - TRausen-CHUCNEY



Wernreise SommeLIer SeLection
WY
2y

2020 CHenin BrLanc ,,CLos St. Yves*
Domaine Baumarbp - Savennieres

2024 MORILLON
Wernaut PoLz - SUbsteieRmMark

2025 ,Cuvée M“
StérHane ORIecUX - Muscapet Sevre et Maine

2025 Etna Branco
Tenuta peLLe Terre Nere - S1ziLien

2024 SILVAaNneR AusLese « ESCHERNDORFER Lump »
Wermnagut Horst Sauer - FRanken

Weinreise 5 GLASCR 85 €

VeagetariscHes Menu

In SaLzkruste GeBackener FencHeL & Sarran-DasHI
BerGamotte - CHIPOCLE
Grine Tomate - Vin Jaune

GerlLLte MORCHELN
FERIMENCICRLER SCHROBENHAUSCNER SPARGEL
ErBSe - BRUNNENKRESSE + SAUCRKLEE

ARCISCHOCKE ,GRENOBLER ARC*
SavLzzitrone - KareRNBLACCER - KaRtOFFeL-Karern SCHaum

SPILZKOHL & LIeBStOCKeEL
Parrika - Miso

Frianoises

Das Menu pu CHeF 1St vOon MICtWOCH BIS SamstaG eRHALCLICH.
159 €



